armor cuisine

la cuirine traditionnelle au service de la collectivité

Brandade de poisson (PC)
AN

-3 i

Coulommiers

Fruit de saison

MENUS BEAUMONT SUR OISE

ava
=
Sl

SEMAINE 36- DU 31 AOUT AU 04 SEPTEMBRE 2026

Melon

Pétes d la bolognaise (PCA
A

Patisserie

S/V: Bolognaise au thon (PC)

Y

Rillettes au thon

Cordon bleu

Petits pois-carottes

Mousse au chocolat

S/V: Poisson pané

PA
=

Goulasch de beeuf -5 7

Semoule

Yaourt a la vanille B

Madeleine

S/V : Poisson en sauce

Fafl\?ﬁkﬁ

Concombres vinaigrette

Omelette

Pommes vapeur

Fruit de saison

__él Plat Fait Maison

% Label Rouge
Lot hong

?: : "
hl"lande Bovine Frangaise
o
“ayy Produits Locaux
S

P
1@,‘ Flat Végétarien

m Produit Tssue de I'Agriculture Biologique

m MSEC Péche Durable

‘\,‘%s Haute Valeur Envirennementale

@ Appellation d'Origine Protégée

INFORMATIONS:

margarine

S/V: Sans Viande

- L'ensemble des vinaigrettes, may ef sauces d'

Goulasch de beeuf: Beeuf, oignons, céleri, tomates, bouillon de beeuf,

PC: Plat complet

sont faites maison

-* Plat contenant du porc




armor cvuisine

la cvirine av rervice de la
SEMAINE 37 - DU 07 AU 11 SEPTEMBRE 2024
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Boulettes de beeuf d la .
Melon A Sardine a |'huile Tarte au fromage Pastéque
Hongroise T/ -5

Aiguillette de blé et fromage

6ratin dauphinois -4

Petit suisse aux fruits

Beignets de chou-fleur

Brie &

-

Fruit de saison

S/V : Bouchées de sarrasin

Merguez grillées &

Ratatouille et pommes de terre

Fromage blanc nature

S/V: Omelette

Nuggets de poulet

Epinards a la créme 5
=]

Créme dessert chocolat [

S/V: Nuggets de poisson

Poisson pané

Tortis

PA
-

Fruit de saison

L piat Fait Maison
% Label Rouge
‘E- Viande Bovine Frangaize
tacyy, Preduits Locaux

-

:%' Platr Végétarien

m Produit Tssue de P'Agriculture Biologique

B2 MSC Péche burable

Haoute Valeur Environnementale

Appellation d'Origine Protégée

INFORMATIONS:

' 2

Sauce & I'Hongroise: Paprika, oignons, céleri, poivrons, tomates, bouillon de beeuf

S/V: Sans viande
d'accompagnement sont faites maison

-* Plat contenant du porc

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces



armor cuiszine A

ta cvivine traditi av service de la $=-‘.‘-3
Cah
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
=]
_ . la o N Pépites de colin aux trois [
Melon jaune Carottes rdpées i Paté en crolte* T P L, e Steak haché et ketchup T‘é‘r
céréales
Résti aux légumes Coquillettes &
CEuf dur Aiguillettes de poulet au curry Beeuf fagon moussaka (PC)
Ea Ja
-
Taboulé N ;] Petits pois & langlaise A Chanteneige Emmental
uatre-quarts aux pralines .
Gaufre Fruit de saison [ Q q P Banane Compote pommes fraises (%
roses - :
S/V: Céleri rémoulade / Poiss é
S/V : Bdtonnets mozzarella elert remoulade / Folsson pane S/V : Falafels en sauce

L pigt Fait Maison Produit Tssue de 'Agriculture Biologique

% Label Rouge

‘_r(_-'i Viande Bovine Frangaise

INFORMATIONS:
MSC Péche Durable

Haute Valeur Environnemeantale )
S/V: Sans Viande PC : Plat complet

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites
maison

"~__7:”_u-¢q Produits Locaux Appellation d'Origine Protégée

Y o -* plat contenant du porc
'@ Plat Végétarien



armor cuume

la cvisine av service de la

MENUS BEAUMONT SUR OISE

SEMAINE 39 - DU 21 AU 25 SEPTEMBRE 2026

LUNDI

MARDI

MERCREDI

Sauté de veau marengo

. PaN
Haricots verts -= [

Yaourt aux fruits mixés

Carré de I'Est

S/V : Pané de blé tomate mozzarella

Concombres a la créme &L
v |

Fish and chips (PC) e

Fruit de saison m

Lasagnes a la provengale (PC)

Cantal ®

Tarte au flan chocolat

JEUDI

» Repas ’
'dAutomne

VENDREDI

Melon vert

Poulet roti

Pommes vapeur

Compote de pommes (=

S/V : Omelette

Aﬂl Plat Fait Maison
% Label Rouge
v_{_-'i Viande Bovine Frangaise
Yy Produits Locaux

—

& Pt vecstarien

Produit Tssue de I'Agriculture Biologique

B MSC Péche Durable

Haute Valeur Environnementale

Appellation d'Origine Protégée

INFORMATIONS:

S/V: Sans Viande

maison

* Plat contenant du porc

PC : Plat complet
- L'ensemble des vinaigrettes, i

et sauces d'

t sont faites

Y




armor cuiszine P

ine traditionnelle au semice de la collectivité & - v X: .'r”' W
MENUS BEAUMONT SUR OISE ‘t,*m H!’hﬁtﬁi

SEMAINE 40- DU 28 SEPT AU 02 OCTOBRE 2026

maison

Ir"_"v
'@' Plat Végétarien -* Plat contenant du porc

Croque-monsieur™ et salade Couscous &
. - . , ouscou: L
Rissolette de veau Surimi mayonnaise composée (PC) ., Tomates vinaigrette
boulettes végétales (PC)
£
gy w—
Ratatouille et pommes de terre
pa
g |
Fricadelle de beeuf aux oignons Filet de lieu sauce crevettes -
Saint-Paulin & Haricots plats a la fomate | Yaourt sucré Gouda Riz A
~Tp —
Fruit de saison Compote pommes-fraises Marbré au chocolat —& Tarte aux fruits Liégeois chocolat
. [ -~ . S/V: Pizza au fromage
S/V : Pané de blé fromage épinards S/V: Poisson en sauce 9

L pigt Fait Maisi m Produit Tssuz de Agriculture Biologi o T K
__n al is0n L ] S5UE e griculiure ologigue I INFORMATIONS: |

1
¥ G P . 1
%Lﬂbzl Rouge m MSC Péche Durable I Salade composée : Salade verte, tomates, mais |
A : _%} ) 1 I

| Viande Bovine Frangaise 5. Haute Valeur Environnementale I
P | S/V: Sans Viande PC : Plat complet !
iﬁ";‘_"_? Preduits Locaux @ Appellation d'Origine Protégée |- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accomy sont faites |
I
! I

1

A\



armor cuiszine

la cvizine it av rervice de la
SEMAINE 41- DU 05 AU 09 OCTOBRE 2026
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
P r_.ﬁA
Potage CEuf dur mayonnaise Poulet réti Tarte au fromage Hachis parmentier (PC) -=
PaN
Duo de courgettes ™=
Boulettes d'agneau a I'orientale Nuggets de fromage Filet de colin meuniére
Pennes Lentilles vertes & Rondelé nature Chou-fleur Mimolette
-
. . . . & Gateau au fromage blanc et R
Fruit de saison Fruit de saison ] 9 e Gateau basque Compote de pommes
fleur d'oranger -
S/V : Bouchées de sarrasin S/V : Marmite de poisson S/V: Parmentier de poisson (PC)
_‘% Plat Fait Maison m Praduit Tssue de I'Agriculture Biologique
INFORMATIONS:
.’:&‘9 Label Rouge B2 MSCPéche burable
“.’: Viande Bowvine Frongaise (a8 Haute Valeur Environnementale N
S/V: Sans Viande PC : Plat complet

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites
maison

Ycay Produits Locaux Appellation d'Origine Protégée

*
- Plat cont: 't d
\é Plat Végétarien at contenant du porc



la cvirine traditionnelle au service de la collectivité

armor cvuisine *

MENUS BEAUMONT SUR OISE : W ﬁ-'ﬂj .,mt};

LUNDI MARDI

MERCREDI JEUDI VENDREDI

ai isor roduit Tssue de riculture Biclogique
__éPiufF't Mais Produit Issue de Agriculture Biologi
%Lﬂbel Rouge BPD MSCPeche Durable

'?’i Viande Bovine Frangaise '@Eﬁ." Haute Valeur Environnementale

oty Produits L Appellation d'Ovigine Protégé

Wy Pro uite Locausx @ ppellation rigine Protégée

R
‘@' Plat Végétarien

________________________

- | INFORMATIONS !
| |
|

%’Fﬂﬂ mes I !
alécole I - L'ensemble d grettes, mayon + d'accompagnement sont fait: 1
maison 1

% .

— e e e e e e e e e e e




armor cvuisine

la cuirine traditionnelle au rervice de la collectivité

SR )
= =)
q&f{.‘-‘@

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

Lasagnes végétariennes (PC)

Cantadou

Compote biscuitée

Py
T
Salade croquante

=
Boulettes de boeuf aux épices

Semoule &

Banane

S/V : Bouchées végétales

Salade de pétes

Cordon bleu

Mijoté de légumes

Yaourt sucré

S/V: Pané fromager

P\
-

Courgettes et pommes de terre

Pizza au fromage

11

Paupiette de veau au jus

Mousse au chocolat

S/V: Poisson en sauce

Poisson pané

Gratin dauphinois

Coulommiers

Fruit de saison

Pa
-

AI Plat Fait Maison
% Label Rouge
‘_'(_: Viande Bovine Frangaise

i
ey Produits Locaux
—

W) Piat vagétarien

MSC Péche Durable
Haute Valeur Environnementale

Appellation d'Origine Protégée

Produit Tssue de 'Agriculture Biologique

INFORMATIONS:

Salade croquante : Radis, carottes, céleri
Salade de pdtes : Pétes, tomates, mdis

S/V: Sans Viande S/P: Sans Porc

PC : Plat complet

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites

maison

-* Plat contenant du porc




armorcvisine % MENUS BEAUMONT SUR OISE

SEMAINE 44- DU 26 AU 30 OCTOBRE 2026

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI
Feuilleté au fromage ! Nuggets de poisson Roti de dinde a I'estragon Concombres a la creme
Petits pois -& Riz
Beeuf aux carottes (PC) ~ Omelette
=
Camembert Chanteneige Purée -5
Fruit de saison i Creme vanille Clafoutis poires et amandes & Banane
S/V: Poisson pané et carottes au S/V: Marmite de poisson
beurre
INFORMATIONS:
_‘% Plat Fait Maison m Produit Tssue de 'Agriculture Biologique FORM
Taboulé : Semoule, tomates, concombres, raisins secs, poivrons, huile d'olive
r“:'-;‘:ﬂ Label Rouge w MSC Péche Durable
‘Z: Viande Bovine Frangaise 25 Haute Valeur Environnementale S/V: Sans Viande PC : Plat complet
s - L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites
;—:!r‘;m Produits Locaux Appellation d'Origine Protégée maison

-* Plat contenant du porc
\’ Plat Végétarien



armor cuisine e
e cottne tonnete i e o clctirte ’ MENUS BEAUMONT SUR OISE 9=

SEMAINE 45 - DU 02 AU 06 NOVEMBRE 2026

2
g e |
Potage 7 légumes Mais au thon Sauté de poulet fagon thai Filet de poulet pané CEuf dur mayonnaise m
PN . Pa |
Ebly au beurre = Haricots verts [ &5
Paupiette de veau au jus Filet de colin au citron — Arancini tomates mozzarell#
~ 2
. PAs . By NP . =
Lentilles vertes = Macaroni m % Yaourt a boire Tomme blanche Gratin de butternut
'
Fruit de saison 3 Flan vanille Quatre-quarts -5 Mousse au chocolat Yaourt au sucre de canne

. -* Plat contenant du porc
|®' Plat Végétarien

S/V: Poisson pané S/V : Poisson en sauce S/V: Poisson meuniére
o e e
| I
AL plat Fait Maison Produit Tssue de I'Agriculture: Biologique I
5 4 ogiq 1
I
| INFORMATIONS:
g Label Ro MEC Péche Durabl
% abel Rouge m &che Durable | |
7 TN 1 1
‘V | Viande Bovine Frangaise I‘._\é?d".' Haute Valeur Environnementale S/V: Sans Viande PC : Plat complet 1
[ oS o I L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites 1
@"Pmduits Locaux @ Appellation d'Origine Protégée I maison .
|
' |
: I
|



armor cuisine

la cuisine traditionnelle av serice de la collectivité

SEMAINE 46- DU 09 AU 13 NOVEMBRE 2026

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

Velouté de potiron

R&ti de porc au miel* A
g |

Pommes sautées

=)

Fruit de saison ‘=

S/V : Falafel & la fomate

Steak haché sauce ketchup

Beignets de brocolis

Carré de IEst

Compote de pommes

S/V : Steak haché au thon

W

o 7

Novembre

i

Chili végétarien (PC)

Emmental

Eclair au chocolat

Quiche lorraine*

Poisson meuniére

Haricots beurre

Flan nappé caramel

S/V : Tarte au fromage

L piat Fait Ma
ai isor
"g&’@ Label Rouge
‘(- Viande Bovine Francaise
sy, Produits Locaux
~

ﬂ' Plat Végétarien

m Produit Tssue de I'Agriculture Biologique

w MSC Péche Durable

Haute Valeur Environnementale

Appellation d'Origine Protégée

INFORMATIONS

S/V: Sans Viande

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnai

maison

-* Plat contenant du porc

et sauces d'acc

ement sont faites




armor cuiszine

la cvisine traditionnelle au service de la collectivité

arh
G: =
Fal

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
= 2 R -4
Nuggets de poulet CEuf dur mayonnaise Cassoulet (PCY* ™= Pates fagon bolognaise (PC) Emincé de poulet fagon kebab
o , % "
Gratin de courgettes —— (Egrené végétal) Semoule ™
Colin gratiné au fromage
=2

Petit suisse aux fruits i

Madeleine [

S/V : Nuggets de poisson

Haricots verts &

Créme dessert pralinée

Brie

Fruit de saison

S/V: Poisson en sauce

Yaourt aux fruits mixés

Brownies

Emmental

Compote pommes

S/V: Croustillant au fromage

A piat Fait Maison

% Label Rouge
v_’_- Viande Bovine Frangaise

» Preduits Locaux

& riar vegétarien

MEC Péche Durable
Haute Valeur Environnementale

Appellation d'Origine Protégée

Produit Tssue de. I Agricalture Biologique:

INFORMATIONS:

S/V: Sans Viande PC : Plat complet
- L'ensemble des vinaigretftes, i

et sauces d'

sont faites maison

-* Plat contenant du porc




armor cvisine

la cuirine traditionnelle av serice de la collectivité

SEMAINE 48 - DU 23 AU 27 NOVEMBRE 2026

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
pat
1

24
s Aiguillettes de colin === . A A P Y
Potage [ 9 , Chipolatas aux herbes* 5 =F| Carottes rdpées vinaigrette Sauté de dinde a |'estragon
aux céréales

A4
|

Sauté de veau fagon blanquette

Pommes rissolées

Fruit de saison 48

S/V: Bouchées de sarrasin

A pigt Fait Maison
5@ Label Rouge
‘_3."' Viande Bovine Frangaise
Yy Produits Locaus

—

\‘ Plat Végétarien

Gratin d'épinards &

Gouda

Liégeois au chocolat

m Produit Tssue de I'Agriculture Biologique
E® MSC Péche Durable
Haute Valeur Ervironnementale

Appellation d'Origine Protégée

Pommes rostis

Vache qui rit 5

. pa
Tarte au flan vanille =

S/V: Poisson en sauce

Bouchées végétales

£

Haricots blancs a la fomate

Beignet au chocolat

Compote pommes fraises

S/V :

Petits pois-carottes -

Camembert

Poisson meuniére

INFORMATIONS:

S/V: Sans Viande
- L'ensemble des vinaigrettes,

PC : Plat complet

ef sauces d'a

sont faites maison

-* Plat contenant du porc




armor cuisine

la cvisine traditionnelle au rervice de la collectivité

Pizza

MENUS BEAUMONT SUR OISE <

SEMAINE 49- DU 30 NOVEMBRE AU 04 DECEMBRE 2026

Paélla (PC) -5

Sardine a I'huile

Poisson pané

Réstis aux légumes

Surimi mayonnaise

b3
Omelette basquaise Crépinette au jus* = Sauté de beeuf aux oignons _24|
) Pt
aricots verts persillés romage ovale ocos mijotés = rie emoule =
Haricots vert Il Fromage oval c jot B Semoule -5
A8 . . ¥ .
Palet breton ki Fruit de saison Yaourt au sucre de canne Banane Compote de pommes
S/V: Poisson en sauce
S/V: Bouchées de sarrasin S/V: Poisson meuniére
A Plat Fait Maison i Produit Tssue de I'Agriculture Biologique S e
— INFORMATIONS:

g Label Rouge
L

5" Viande Bovine Frangaise
R s

taeay, Produits Locaux

S

-
&) piar vageranien

m MSC Féche Durable

Haute Valeur Environnementale

@ Appellation d'Origine Protégée

S/V: Sans Viande
- L'ensemble des vinaigrettes,

PC : Plat complet

et sauces d' sont faites maison

Y

-* Plat contenant du porc




armerevisine | MENUS BEAUMONT SUR OISE € > O
cuivine traditionnelle au e & “\m &.\?tl\gﬂ%tﬁ i

SEMAINE 50 - DU 07 AU 11 DECEMBRE 2026

i -* Plat contenant du porc
|®,‘ Plat Végétarien

A Y
CEuf dur mayonnaise —= Salade de pommes de terre Nuggets de poisson Boeuf bourguignon (PC)-&}|
Raviolini tomates mozzarella 4
(PO)
Macaroni
Poule au pot (PC) Petit salé aux lentilles* (PC)
Pa
-
Fromage blanc sucré Vache qui rit Yaourt d la vanille
Croisillon au pommes Compote de pommes-abricots Ile flottante Banane Madeleine
) S/V: Pané de blé tomate mozzarella | | S/V: Aiguillettes de poisson panées S/V : Pané fromager
[ 1
|
L plat Fait Maison m Produit Tssue de '"Agriculture Biclogique ! |
"‘:' | INFORMATIONS: :
% Label Ro MSC Péche Durabl 1

% abel Rouge m &che Durable X "
'5"""; Viande Bovine Frangaise 'R,’f_%.-:‘ Haute Valeur Environnementale I 5/V: Sans Viande PC : Plat complet !
e~ = | - Lensemble des vinaigrettes, may ises et sauces d' p sont faites 1
ﬁ"Pmduits Locaux @ Appellation d'Origine Protégée | maison |
1 |
1 |
1 |

-



armor cuiszine

la cuisine traditionnelle av rervice de la collectivité

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
S |
‘ ‘ll 5..‘ ’
ok . F S
Filet de colin gratiné au . . , L —
I Potage Rougail de saucisse fumée*—&; Betteraves vinaigrette
fromage r/‘h v
, .
Purée —— Frites
Lasagnes a la provengale (PC) Cordon bleu
3 2~
Petit Louis Fromage frais sucré @ N@ = Haricots verts i 2=
L2
N A :
: ;\r MJ\ a ol b
™
Mousse au café Yaourt sucré Fruit de saison [ 4 Créme dessert chocolat
S/V : Falafel
clafel en sauce S/V: Poisson pané
__é Plat Fait Maison m Produit Tssue de I'Agriculture Biclogique
INFORMATIONS:

% Label Rouge

S .
_’ Viande Bovine Frangaise
S
Yoy Produits Locaux
—

W Piat vagstarien

m MSC Péche Durable

Haute Valeur Environnementale

@ Appellation d'Origine Protégée

S/V: Sans Viande

-* Plat contenant du porc

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises
et sauces d'accompagnement sont faites maison




